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Y/ VIVi] READY EXTRACTION "

ENZYMPRAPARATE

Fllissiges Enzymprdéparat zur Mazeration und hohen Extraktion der Farbe

N ONOLOGISCHE ANWENDUNGEN

MYZYM READY EXTRACTION ™ unterstUtzt eine rasche Extraktion der Anthocyane aus der Beerenhaut wéhrend der
Mazeration. Die so erhaltenen Weine sind komplexer, sehr farbintensiv und ihre Tanninstruktur begilinstigt einen
positiven Alterungsprozess.

MYZYM READY EXTRACTION ™ tragt rasch und signifikant zur Extraktion und Stabilisierung der Farbe wahrend der
Mazerationsphase bei.

Die von diesem Produkt hydrolysierten Pektinpolysaccharide beglinstigen eine Umhillung der Struktur.

Bei weniger reichen Trauben ermdglicht MYZYM READY EXTRACTION ™ einen erheblichen Farb- und Gerbstoffgewinn
und mindert die flr ihre Extraktion notwendigen Zerreibungs- und mechanischen Vorgange. Das Verhaltnis
Vorlaufmost/Pressmost wird verbessert, was sich positiv auf die Gesamtqualitat des gewonnenen Weines auswirkt:
Mehr Volumen, mehr Farbe, mehr Struktur, zugleich jedoch weniger Adstringenz.

N EIGENSCHAFTEN

e Ursprung: geklarte Extrakte unterschiedlicher Aspergillus niger Stamme.

* Wichtigste Enzym-Aktivitaten: Polygalacturonasen, Pektinesterasen und Pektinlyasen. Enthalt sekundare
pektolytische Aktivitaten, die die Hydrolyse der verzweigten Pektinregionen ermdglichen, sowie Hemicellulase-
und Cellulase-Aktivitaten zur Schwachung der Beeren.

e Cinnamylesterase-Aktivitat: nicht nachweisbar.
e Form: flissig.

N DOSAGE

* 1 bis 2 ml/100 kg Lesegut oder 1 bis 2 ml/hl.

N ADWENDUNG

Im Verhaltnis 1:10 in Wasser verdiinnen. So frith wie mdglich in das Verfahren einbringen.

Ein Tropfsystem, eine Dosierpumpe oder ein anderes Dispersionssystem nutzen, das eine perfekte homogene
Verteilung im Lesegut oder im Most gewahrleistet. Nach der Einarbeitung in den Most durch Umpumpen
homogenisieren.

Wahrend der Enzymbeigabe keine Bentonitbehandlung durchfiihren.

N PACKUNGSGROSSE UND AUFBEWAHRUNG

e 500mL, 10L

An einem trockenen, gut belifteten, geruchsfreien Ort bei einer Temperatur zwischen 2 und 4°C aufbewahren. Nach
dem Offnen oder im Falle einer Lagerung bei Raumtemperatur muss das Produkt rasch verbraucht werden.
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